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• Material: Edelstahl
• Typ: Tischgerät
• Betriebsart: Elektro
• Anzahl Becken: 1
• Beckeninhalt: 50 Liter
• Maße Becken: B 497 x T 397 x H 300 mm
• Anzahl Körbe: 2
• Maße Korb 1: B 460 x T 305 x H 60 mm
• Maße Korb 2: B 420 x T 305 x H 90 mm
• Serie: -
• Temperaturbereich: 0 °C bis 190 °C
• Kaltzone: Ja
• Sicherheitsthermostat: Ja
• Fettablasshahn: Ja
• Füße höhenverstellbar: Nein
• Ein-/Ausschalter: Ja
• Kontrollleuchte: Ein/Aus

Aufheizen
• Anschlusswert: 15 kW | 400 V | 50 Hz
• Geräte-Anschluss: 3 NAC
• Inklusive: 2 Körbe
• Steuerung: Knebel
• Wichtiger Hinweis: -
• Farbe: Silber
• Heizelement: Herausnehmbar
• Eigenschaften: Abgerundete Ecken

Ablasshahn mit Sicherheitsvor­
richtung
Tragegriffe, seitlich
Regulierung der Leistung in 2
Stufen (5 kW / 15 KW)

• Heizelement aus Edel­
stahl:

Ja

• Fettauffangbehälter: Nein
• Korbinhalt Korb 2: 11,5 Liter
• Korbinhalt Korb 1: 8,4 Liter
• Maße: B 650 x T 630 x H 460 mm
• Gewicht: 26,6 kg

.

Die Fritteuse mit extra großem Becken ist ausgelegt für das Frittieren von besonders großen Speisen.Die
große Fläche der Frittierkörbe eignet sich zudem besonders gut für Garnelen, Krabben sowie Gemüse in
Bierteig, Pizzataschen oder Backwaren.

� Becken

✓ Inhalt: 50 Liter

✓ Abgerundete Ecken

� Heizelement

✓ Herausnehmbar

� Ablasshahn

✓ Mit Sicherheitsvorrichtung

� Regulierung der Leistung in 2 Stufen

✓ Stufe 1: 5 kW

✓ Stufe 2: 15 kW
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Ergänzungsprodukte
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Fritteusenkorb GRANDE 50L-60

• Maße Korb: B 460 x T 305 x H 60 mm
• Material: CNS 18/10

Kunststoff
• Wichtiger Hinweis: -
• Inhalt: 8,4 Liter
• Maße: B 760 x T 330 x H 240 mm
• Gewicht: 1,35 kg

.

Art.-Nr. 162551
GTIN 4015613686608

Fritteusenkorb GRANDE 50L-90

• Maße Korb: B 420 x T 305 x H 90 mm
• Material: CNS 18/10

Kunststoff
• Wichtiger Hinweis: -
• Inhalt: 11,5 Liter
• Maße: B 760 x T 330 x H 240 mm
• Gewicht: 1,37 kg

.

Art.-Nr. 162552
GTIN 4015613686615

Öl- und Fettlöser F1L

• Ausgelegt für: Abwaschbare Arbeitsflächen, Edelstahloberflä­
chen
Maschinen, Geräte
Fliesenwände und -böden
Hochwirksam gegen Beläge in Kaffeekannen

• Ausführung: Flüssig
Hochkonzentrat

• Ph-Wert: 13
• HACCP-konform: Ja
• Chlorfrei: Ja
• Phosphatfrei: Ja

Art.-Nr. 173076
GTIN 4015613731896

Intensiv-Kraftreiniger F1L, 2er-Set

• Bestellmengeneinheit: 1 Karton (2 Flaschen)
• Inhalt: 2 x 1 Liter
• Ph-Wert: 14
• HACCP-konform: Ja
• Chlorfrei: Ja
• Phosphatfrei: Ja
• Inklusive: 1 Sprühkopf

1 Sprühlanze
• Wichtiger Hinweis: Achtung: Nicht geeignet für alkaliempfindliche

Oberflächen wie Aluminium

Art.-Nr. 173080
GTIN 4015613731933


