Das mobile Buffet: Speisen komfortabel warmhalten und transportieren. Im Handumdrehen kann ein
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komplettes warmes Buffet er6ffnet werden.

+ Anschlusswert:

+ Anzahl Becken:

« Temperaturbereich:
- Steuerung:

« Schutzart:

- BeckengroRe, GN-For-

mat:
- Wasserablaufhahn:
+ Kontrollleuchte:

* Heizzonen getrennt re-

gelbar:

+ Temperaturregelung:

+ Anlieferungszustand:

« Lenkrollen:

- Tiefe GN-Behalter
max.:

* Heiz-Art:

« Ein-/Ausschalter:

+ Thermostat:

+ Durchmesser Rollen:

- Lange Kabel:

« Art Anschlusskabel:

- Radpuffer:

+ Nicht im Lieferumfang
enthalten:

+ Grundboden:

- Material:
+ Wichtiger Hinweis:
+ MaRe:

2,1kwW | 230V |50-60 Hz « Gewicht:
3

30 °C his 90 °C

Elektronisch

Knebel

1P24

3x1/1GN

Ja
Aufheizen
Ein/Aus
Ja

Stufenlos

Fertig montiert

4 Lenkrollen, 2 feststellbar
200 mm

Wasserbeheizt
Ja

Ja

125 mm

1,7m
Spiralkabel

GN-Behalter
MaRe: B 600 x T 1135 x H 370
mm

CNS 18/10

B 655xT1.300 xH 910 mm

Speisenausgabewagen WB3110

54 kg

artscher

P> Becken: 3 x 1/1 GN, 200 mm tief
v Wasserbeheizt
/ Heizzonen getrennt regelbar
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P> Wasserablaufhahn

Art.-Nr. 200262

Technische Anderungel

GTIN 4015613671802



»
artscher

Ol- und Fettléser F1L

« Ausgelegt fiir: Abwaschbare Arbeitsflachen, Edelstahloberfla-
chen
Maschinen, Gerate
Fliesenwdnde und -bdden
Hochwirksam gegen Beldge in Kaffeekannen

« Ausfiihrung: Flussig
Hochkonzentrat

- Ph-Wert: 13

+ HACCP-konform: Ja

= Chlorfrei: Ja

* Phosphatfrei: Ja

Art-Nr. 173076
GTIN 4015613731896
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